
МЦПК сферы предпринимательства и потребительского рынка (коммерция, общественное питание, 

бухгалтерский учет (по отраслям), гостиничный сервис и туризм) реализует в 2019 году 

дополнительные образовательные программы, программы профессионального обучения по 

следующим направлениям: 

ПЕРЕЧЕНЬ ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ ПРОГРАММ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ПОДГОТОВКИ, ПОВЫШЕНИЯ КВАЛИФИКАЦИИ 

№ Образовательная программа Срок обучения 
Численность 

группы, чел.* 

Стоимость обучения на 

одного слушателя, руб. 
Документ о ДОП 

1 Повар 3 разряд 2,5месяца 6 8 770,00 Свидетельство 

2 Повар 4-5 разряд 
16 часов 

(консультации) 
3 3 700,00 Свидетельство 

*При наборе группы менее указанной стоимость увеличивается и рассчитывается индивидуально 

 

ПЕРЕЧЕНЬ ПРОГРАММ ДОПОЛНИТЕЛЬНОГО ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ, ПОВЫШЕНИЕ КВАЛИФИКАЦИИ 

 

№ Образовательная программа 
Срок 

обучения 

Численность 

группы, чел. 

Стоимость обучения 

на одного слушателя, 

руб. 

Документ о ДОП 

1 
1С: Предприятие.8.2. 

Бухгалтерия предприятия 8.2 
168 часов 10 9 600,00 Удостоверение 

2 1С: Управление торговлей 8.2 32 часа 6 3 500,00 Удостоверение 

3 1С: Зарплата и управление персоналом 8.2 42 часа 6 4 000,00 Удостоверение 

4 1С: Зарплата и управление персоналом 8.2 54 часа 6 5 000,00 Удостоверение 

 

 



 

ПЕРЕЧЕНЬ ДОПОЛНИТЕЛЬНЫХ ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ ПРОГРАММ ДЛЯ ДЕТЕЙ И ВЗРОСЛЫХ 

№ Образовательная программа Срок обучения 
Численность 

группы, чел. 

Стоимость обучения 

на одного слушателя, 

руб.* 

Документ о ДОП 

1 Домашний кондитер 30 часов 6 3000,00 Сертификат 

4 Европейская кухня 50 часов 6 4000,00 Сертификат 

5 Карвинг 30 часов 6 2500,00 Сертификат 

6 Официант 36 часов 6 3000,00 Сертификат 

*стоимость обучения указана для обучающихся КУТТС 

 

 

 

ПЕРЕЧЕНЬ ПРОФПРОБ И МАСТЕР - КЛАСОВ ДЛЯ ДЕТЕЙ И ВЗРОСЛЫХ 

№ Наименование 
Время 

проведения 

Стоимость, 

руб./чел. 

1 Профпроба "Кекс" 2 часа 550,00 

2 Профпроба "Шоколадные конфеты ручной работы" 2 часа 700,00 

3 Профпроба "Домашняя пицца" 2 часа 550,00 

4 Профпроба "Фруктовая пицца" 2 часа 515,00 



 

 

5 Профпроба "Роспись пряника" 2 часа 550,00 

6 Мастер-класс "Холодные закуски" 2 часа 600,00 

7 Раскрой прямой юбки по меркам заказчика с примеркой 2 часа 650,00 

8 
Раскрой прямой юбки по меркам заказчика с примеркой  

(без учета ткани, ниток, конспекта с файлом) 
2 часа 370,00 

9 Раскрой брюк по меркам заказчика с примеркой 2 часа 750,00 

10 Раскрой брюк по меркам заказчика с примеркой (без учета ткани, ниток, конспекта с файлом) 2 часа 370,00 

11 Основы кирпичной кладки 2 часа 500,00 

12 Расчет расхода краски 2 часа 300,00 

13 Расчет расхода обоев 2 часа 300,00 

14 Расчет расхода керамической плитки 2 часа 300,00 

15 Технология окраски поверхности различными красками 2 часа 550,00 

16 Технология оклейки стен обоями 2 часа 850,00 

17 Технология оклейки стен обоями (без учета материалов) 2 часа 550,00 

18 
Определение стоимости строительно-монтажных работ ресурсным методом с применением 

ПК "Defsmeta" 
2 часа 950,00 


