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0 0 0 0 0 0 0 0 0
ОД.00 Общеобразовательный цикл 2 260 14 26 0 0 0 0 0 0 2 220 1 696 422 0 0 18 6 12 44 612 864 250 316 160 58 0 0 0

ОУП.00 Общие учебные предметы 0 1 322 0 0 0 0 0 0 0 0 1 322 966 332 0 0 12 4 8 26 242 426 190 258 156 50 0 0 0
ОУП.01 Русский язык Б Э 80 80 74 2 4 18 32 48
ОУП.02 Литература Б ДЗ 210 210 208 2 48 76 34 52
ОУП.03 Иностранный язык Б ДЗ 178 178 4 172 2 38 52 36 52
ОУП.04 Математика У Э 390 390 384 2 4 8 68 84 48 60 80 50
ОУП.05 История Б ДЗ 180 180 178 2 0 80 42 58
ОУП.06 Физическая культура Б З,З,З,З,ДЗ 172 172 10 160 2 0 34 36 30 36 36
ОУП.07 Основы безопасности жизнедеятельности Б ДЗ 72 72 70 2 0 22 50
ОУП.08 Астрономия Б ДЗ 40 40 38 2 0 40
УПВ.00 Учебные предметы по выбору из предметных областей 0 382 0 0 0 0 0 0 0 0 382 372 0 0 0 4 2 4 18 152 230 0 0 0 0 0 0 0
УПВ.01 Родной язык (русский язык) ДЗ 60 60 58 2 60
УПВ.02 Экономика У Э 180 180 174 2 4 18 90 90
УПВ.03 Право У ДЗ 142 142 140 2 62 80
ДУП.00 Дополнительные учебные предметы по выбору обучающихся 496 14 26 0 0 0 0 0 0 456 358 90 0 0 2 0 0 0 218 172 52 54 0 0 0 0 0

ДУП.01

Введение в профессиональную деятельность: 496 14 26 0 0 0 0 0 0 456 358 90 0 0 2 0 0 0 218 172 52 54 0 0 0 0 0
Раздел 1 - основы профессиональной деятельности ДЗ 48 48 46 2 48
Раздел 2 - основы проектной деятельности ДЗ 78 14 26 38 36 2 32 46
Раздел 3 - информационные ресурсы в профессиональной 
деятельности ДЗ 140 140 48 90 2 86 54

Раздел 4 -Основы естественнонаучных знаний ДЗ 230 230 228 2 52 72 52 54
Промежуточная аттестация по ООП (подготовка к экзаменам) 60 60 6 12 44 36 8 4 4 8

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 902 0 0 8 6 6 12 2 4 864 429 388 0 0 24 3 20 10 0 0 172 132 108 258 60 172 386
Обязательный 516 0 0 8 2 4 6 2 0 494 265 200 0 0 10 3 16 8 0 0 172 48 58 150 60 28 0

ОП. 01 Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены Э 44 2 42 25 12 1 4 2 44 0
ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров ДЗ 42 2 40 22 16 2 42 0
ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места Э 50 2 48 32 12 4 2 50 0
ОП.04 Экономические и правовые основы профессиональной деятельности ДЗ 60 2 58 45 8 1 4 2 38 22 0
ОП.05 Основы калькуляции и учета Э 48 2 46 29 12 1 4 2 48 0
ОП.06 Охрана труда ДЗ 36 2 34 22 10 2 36 0
ОП.07 Иностранный язык в профессиональной деятельности ДЗ 84 2 2 2 78 40 36 2 20 32 32 0
ОП.08 Безопасность жизнедеятельности ДЗ 68 4 64 44 18 2 68 0
ОП.09 Физическая культура З,З,ДЗ 84 84 6 76 2 28 28 28 0

Вариативная часть цикла 386 0 0 0 4 2 6 0 4 370 164 188 0 0 14 0 4 2 0 0 0 84 50 108 0 144 386
ОП.10 Экологическая безопасность и ресурсосбережение ДЗ 36 2 34 20 12 2 36 36

ОП.11 Основы предпринимательской деятельности/АД.01 Индивидуальное 
предпринимательство и самозанятость ДЗ 36 2 34 14 18 2 36 36

ОП.12 Детское и функциональное питание Э 50 2 48 24 20 4 2 50 50
ОП 13 Основы финансовой грамотности ДЗ 36 2 34 14 18 2 36 36

ОП 14 Деловая карьера и эффективное трудоустройство
/АД.02 Адаптация в трудовом коллективе ДЗ 36 2 34 14 18 2 36 36

ОП 15 Рисование и лепка ДЗ 48 2 46 44 2 48 48
ОП.16 Этика и психология в профессиональной деятельности ДЗ 36 2 34 32 2 36 36
ОП.17 Практикум профессионального мастерства ДЗ 108 2 106 2 102 2 108 108
ПМ.00 Профессиональный цикл 2 656 0 0 6 6 4 6 10 4 2 620 371 336 0 1 816 20 7 70 20 0 0 190 416 344 542 546 618 190

ПМ.01 Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента 340 0 0 6 0 0 0 0 0 334 54 48 0 212 4 2 14 4 0 0 190 150 0 0 0 0 86

МДК.01.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения 
кулинарных полу-фабрикатов Э 38 2 36 13 18 1 4 2 38 6

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов Э 80 4 76 41 30 1 4 2 80 8

УП.01 Учебная практика УП.01 ДЗ 144 144 0 142 2 72 72 72
ПП.01 Производственная практика ПП.01 ДЗ 72 72 0 70 2 72 0

ПА.ПМ.01 Промежуточная аттестация ПМ.01 Эм 6 6 0 6 6 0

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к реализации 
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

610 0 0 0 6 4 0 0 0 600 75 78 0 428 4 1 14 4 0 0 0 266 344 0 0 0 20

МДК.02.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок Э 38 2 36 16 16 4 2 38 6

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации 
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок Э 134 4 4 126 59 62 1 4 2 84 50 14

УП.02 Учебная практикаа УП.02 ДЗ 288 288 0 286 2 144 144
ПП.02 Производственная практика а ПП.02 ДЗ 144 144 0 142 2 144

ПА.ПМ.02 Промежуточная аттестация ПМ.02 Эм 6 6 0 6 6 0

ПМ.03
Приготовление, оформление и подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

542 0 0 0 0 0 6 0 0 536 72 54 0 392 4 0 14 4 0 0 0 0 0 542 0 0 12

МДК.03.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок Э 38 2 36 22 10 4 2 38 6

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации 
холодных блюд, кулинарных изделий, закусок Э 102 4 98 50 44 4 2 102 6

УП.03 Учебная практика УП.03 ДЗ 288 288 0 286 2 288
ПП.03 Производственная практикаа ПП.03 ДЗ 108 108 0 106 2 108 0

ПА.ПМ.03 Промежуточная аттестация ПМ.03 Эм 6 6 0 6 6 0

ПМ.04
Приготовление, оформление и подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков 
разнообразного ассортимента

440 0 0 0 0 0 0 6 0 434 8 86 0 320 4 2 14 4 0 0 0 0 0 0 440 0 14

МДК.04.01 Организация приготовления, подготовки к реализации горячих и 
холодных сладких блюд, десертов, напитков Э 40 2 38 3 30 1 4 2 40 8

МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и 
холодных сладких блюд, десертов, напитков Э 70 4 66 5 56 1 4 2 70 6

УП.04 Учебная практика УП.04 ДЗ 252 252 0 250 2 252
ПП.04 Производственная практикаа ПП.04 ДЗ 72 72 0 70 2 72 0

ПА.ПМ.04 Промежуточная аттестация ПМ.04 Эм 6 6 0 6 6 0

ПМ.05
Приготовление, оформление и подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

724 0 0 0 0 0 0 4 4 716 162 70 0 464 4 2 14 4 0 0 0 0 0 0 106 618 58

МДК.05.01 Организация приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий Э 42 2 40 26 10 4 2 42 12

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий Э 208 2 4 202 136 60 2 4 2 64 144 46

УП.05 Учебная практика УП.05 ДЗ 324 324 0 322 2 324
ПП.05 Производственная практика ПП.05 ДЗ 144 144 0 142 2 144

ПА.ПМ.05 Промежуточная аттестация ПМ.05 Эм 6 6 0 6 6
Промежуточная аттестация  (подготовка к экзаменам) 74 0 0 0 0 0 0 0 0 74 0 0 0 0 0 0 0 74 0 36 8 4 4 14 6 2
ПА  (подготовка к экзам) - общеобразов.подготовка 60 60 44 36 8 4 4 8
ПА  (подготовка к экзам) - образовател.программа 14 14 30 6 6 2
ПА  (экзамен) - общеобразов.подготовка 12 6 12 8 4
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0 0 0 0 0 0 0 0 0
ПА  (экзамен) -  - образовател.программа 90 10 90 16 14 14 18 18 10

Баланс ПА 176 74 0 0 0 0 0 16 102 74 0 44 24 18 18 36 24 12

ГИА.00 Государственная итоговая аттестация в виде 
демонстрационного экзамена 72 72 72

ИТОГО 5 904 14 26 14 12 10 18 12 8 5 790 2 496 1 146 0 1 816 62 10 90 104 612 864 612 864 612 864 612 864 576

Консультации по 4 часа на одного обучающегося в год Всего Дисциплин и МДК час 612 864 540 576 324 468 288 324
Учебной практики час 0 0 72 216 144 288 252 324

Государственная итоговая аттестация проводится в форме защиты выпускной квалификационной работы в виде демонстрационного 
экзамена.

Производственной практики час 0 0 0 72 144 108 72 144
Экзаменов ед 2 4 3 4 4 4 2

- Выполнение демонстрационного экзамена с 17.06 по 30.06 (всего 2 недели) в т.ч. комплексных ед
Дифференцированных зачетов ед 1 5 2 8 4 6 3 5

в т.ч. комплексных ед
Зачетов ед 1 1 1 1 1 1


